
HOOFDROL
Noordzeewijting – nicola-aardappel, bouillabaise – 28

Tarte tatin pastinaak – graanmosterd, augurk – 26

Zeebaars – prei, paling en zure appel – 34

Oranjehoen – kampotpeper, cavolo nero, Belper knolle – 28

Holstein Ribeye – demi-glace, witlof, polenta – 75 
Per twee personen / ± 30 min bereidingstijd

Frites met mayo – 5

Botersla met walnoot en balsamico – 4

AFKUSSEN
Stroopwafeltrifle – honing, karamel en calvados – 10

Sticky toffee pudding – banaan, miso en espresso – 12

Dame blanche – vanille, Jivara-chocolade en kroepoek – 12

Vijf Nederlandse en Belgische kazen van Kaasatelier – 15

Bokkepootje – per stuk – 3

Canalé – per stuk – 3

Madeleine – per stuk – 2

Geen zorgen als kiezen lastig is, Mrs Robinson kiest met liefde voor u.
Vier gangen, één verleidelijke ervaring - 65

VERLEIDEN 
Zeeuwse Creuse ‘Oesterij Special’ per stuk – 4

Forel Américain – per toastje 3.5

Beigneit met Dolce Zero, crème fraîche en paddenstoel – 4

Secreto 07 ‘De Laet en Van Haver’ – pain carasau – 7 

Tartelette – ui, Päölke, truffel – 5 

Taco'tje – muskaat pompoen, burrata en chili – 3.5

Brioche Rouge – préparé van biet, lever en Leidse Sleutel – 5

AANZETTEN 
Terrine van skrei, groene kruiden, prei en karnemelk – 17

Steak tartare – piccalilly, gepekeld ei en spelt – 18

Ravioli met morille – bruine boter, salie en tonka – 19

Geroosterde aardpeer - koffie jus en garnalen – 17
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vegetarische gerechtenHeeft u een allergie? Meld het ons.

‘‘MY WEAKNESSES HAVE ALWAYS BEEN 
FOOD AND MEN – IN THAT ORDER”


